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НОВЫЕ ПОСТУПЛЕНИЯ

Сельское хозяйство

Растениеводство

1. Плодоводство, семеноводство,  интродукция древесных растений : материалы 17 Международной научной конференции,  24–26 октября 2014 г./ М-во образования и науки Рос. Федерации,  Сиб. гос. технол. ун‑т.; [редкол.: Р. Н. Матвеева (отв. ред.),  О. Ф. Буторова]. –Красноярск: [СибГТУ],  2014. –104 с.: ил.; 21 см. –Библиогр. в конце ст. (Шифр Г2015–32)

Экземпляры: всего: 1 -КХ(1)

Ветеринария

2. Серегин  И. Г. Государственный ветеринарный надзор при импорте-экспорте сельскохозяйственного сырья и продовольственных товаров : учебное пособие по направлению подготовки дипломированных специалистов 11501 –Ветеринарно-санитарная экспертиза; направления подготовки магистров 110500 –Ветеринарно-санитарная экспертиза,  специальностей 111201 –Ветеринария,  200503 –Стандартизация и сертификация (мясная,  молочная и рыбная промышленность)/ И. Г. Серегин,  Б. В. Уша. –Санкт-Петербург: РАПП,  2011. –510 с.; 21 см +Прил.: с. 321–500. –Библиогр.: с. 501–506 (89 назв.). (Шифр Г2015–58)

Экземпляры: всего: 1 -КХ(1)

Механизация и электрификация сельского хозяйства

3. Инновационные технологии сервиса транспортных средств : сборник материалов Международной научно-практической конференции (г. Новосибирск,  1–4 апреля 2014 г.)/ М-во образования и науки Рос. Федерации,  Новосиб. гос. пед. ун‑т; под ред. В. В. Крашенинникова,  [редкол.: В. Н. Хрянин,  Д. Э. Шихалев]. –Новосибирск: [Изд-во НГПУ],  2014. –128 с.: ил.; 21 см. –Библиогр. в конце ст. (Шифр Г2015–47)

Экземпляры: всего: 1 -КХ(1)

4. Харазов  В. Г. Интегрированные системы управления технологическими процессами : учебное пособие для студентов вузов,  обучающихся по специальности 220201 "Управление и информатика в технических системах"/ В. Г. Харазов. –3-е изд.,  перераб. и доп. –Санкт-Петербург: Профессия,  2013. –655 с.: ил.; 23 см +Прил.: с. 645–655. –Библиогр.: с. 628–644. (Шифр Д2015–5)

Экземпляры: всего: 1 -КХ(1)

Пищевая промышленность

5. Аннемюллер  Г. Дрожжи в пивоварении =The yeast in the brewery/ Г. Аннемюллер,  Г.-Й. Майнгер,  П. Литц; пер. с англ. под науч. ред. канд. биол. наук  С. Г. Давыденко. –Санкт-Петербург: Профессия,  2015. –427 с.: ил.; 23 см. –Библиогр.: с. 409–427 (343 назв.). (Шифр Д2015–19)

Экземпляры: всего: 1 -КХ(1)

6. Аннемюллер  Г. Несоложеное сырье в пивоварении =Processing of various adjuncts in beer production : cвойства,  подготовка,  применение/ Г. Аннемюллер,  Г.-Й. Мангер; пер. с англ. яз. –Санкт-Петербург: Профессия,  2015. –198 с.: ил.; 23 см +Прил.: с. 168–191. –Парал. тит. л. на англ. яз. (Шифр Д2015–22)

Экземпляры: всего: 1 -КХ(1)

7. Богатырева  Т. Г. Технологии пищевых продуктов с длительными сроками хранения : учебное пособие для студентов,  обучающихся по направлению подготовки 260100 "Продукты питания из растительного сырья" уровня бакалавриата и уровня магистратуры/ Т. Г. Богатырева,  Н. В. Лабутина. –Санкт-Петербург: Профессия,  2013. –175 с.: ил.; 23 см. –Библиогр.: с. 173–175. (Шифр Д2015–21)

Экземпляры: всего: 1 -КХ(1)

8. Борисов  Б. А. Водоподготовка в производстве пищевых продуктов и напитков/ Б. А. Борисов,  Е. Ю. Егорова,  Р. А. Зайнуллин. –Санкт-Петербург: Профессия,  2014. –398 с.: ил.; 23 см +Прил.: с. 340–395. –Предм. указ.: с. 396–398. (Шифр Д2015–17)

Экземпляры: всего: 1 -КХ(1)

9. Бхуниа  А. К. Патогенные микроорганизмы пищевых продуктов =Foodborne Microbial Pathogens/ Арун  К. Бхуниа; пер. с англ. яз.: И. С. Горожанкиной,  В. Д. Широкова. –Санкт-Петербург: Профессия,  2014. –342 с.: ил; 24 см. –Загл. обл.: Патогенные микроорганизмы пищевых продуктов. Бактерии. Вирусы. Паразиты. Токсины морепродуктов. Микотоксины. Иммунитет. –Парал. тит. л. на англ. яз. –Библиогр. в конце глав. –Глоссарий использованных медицинских терминов: с. 341–342. (Шифр Д2015–14)

Экземпляры: всего: 1 -КХ(1)

10. Вышемирский  Ф. А. Спреды: состав,  технологии,  перспективы/ Ф. А. Вышемирский,  А. В. Дунаев. –Санкт-Петербург: Профессия,  2014. –411 с.: ил.,  4 вкл. л. цв. ил.,  табл.; 24 см. –Библиогр. в конце глав. (Шифр Д2015–30)

Экземпляры: всего: 1 -КХ(1)

11. Дэвид  Д. Асептическое производство пищевых продуктов : переработка,  фасование,  розлив,  упаковка/ Д. Дэвид,  Р. Грейвз,  Т. Шемпленски; пер. с англ. –Санкт-Петербург: Профессия,  2014. –292 с.: ил.; 23 см. –Пер.изд.: Handbook of aseptic processing and packaging/ J. David. –2-е перераб. изд. –London,  2013. –Библиогр. в конце глав. (Шифр Д2015–29)

Экземпляры: всего: 1 -КХ(1)

12. Замороженные пищевые продукты. Производство и реализация/ ред.-сост. Д. А. Эванс,  пер. с англ. яз. В. Д. Широкова,  науч. ред. Ю. Г. Базарнова. –Санкт-Петербург: Профессия,  2010. –439 с.: ил.; 24 см. –(Серия "Научные основы и технологии"). –Пер.изд.: Frozen food science and technology. –Предм. указ.: с. 434–439. (Шифр Д2015–7)

Экземпляры: всего: 1 -КХ(1)

13. Инновационные технологии переработки плодоовощной продукции =Advances in Fruit Processing Technologies/ под ред. С. Родригес,  Ф. А. Н. Фернандеса; пер. с англ. под науч. ред. Ю. Г. Базарновой. –Санкт-Петербург: Профессия,  2014. –453 с.: ил.; 24 см. –(Серия "Научные основы и технологии"). –Библиогр.: с. 450–453 (74 назв.). (Шифр Д2015–6)

Экземпляры: всего: 1 -КХ(1)

14. Меркулова  Н. Г. Переработка молока : практические рекомендации/ Н. Г. Меркулова,  М. Ю. Меркулов,  И. Ю. Меркулов. –Санкт-Петербург: Профессия,  2014. –347 с.: ил.; 24 см. –(Серия: Вопрос-ответ). –Библиогр.: с. 344–347. (Шифр Д2015–16)

Экземпляры: всего: 1 -КХ(1)

15. Мортимор  С. HACCP : практические рекомендации; пер. с англ. 3-го перераб. изд./ С. Мортимор,  К. Уоллес; предисл. У. Г. Спербера. –Санкт-Петербург: Профессия,  2014. –517 с.: ил.,  2 вкл. л. цв. ил.; 24 см +Прил.: с. 396–507. –Пер.изд.: HACCP. –3-е изд.,  2013. –Библиогр.: с. 508–517. (Шифр Д2015–13)

Экземпляры: всего: 1 -КХ(1)

16. Настольная книга производителя и переработчика плодоовощной продукции =Handbook of vegetables and vegetable processing : [справочник] : пер. с англ./ под ред.: Н. К. Синха,  И. Г. Хью. –Санкт-Петербург: Профессия,  2013. –895 с.: ил.; 23см. –(Серия "Научные основы и технологии"). –Парал. тит. л. на англ. яз. –Библиогр. в конце глав. (Шифр Д2015–11)

Экземпляры: всего: 1 -КХ(1)

17. Новое в пивоварении =Brewing. New technologies/ под ред. Ч. Бэмфорта; пер. с англ. яз.: Е. С. Боровиковой,  И. С. Горожанкиной. –Санкт-Петербург: Профессия,  2007. –519 с.: ил.,  8 вкл. л. цв. ил.; 24 см. –(Серия "Научные основы и технологии"). –Парал. тит. л. на англ. яз. –Библиогр. в конце гл. –Предм. указ.: с. 510–516. (Шифр Д2015–25)

Экземпляры: всего: 1 -КХ(1)

18. Обнаружение инородных тел в пищевых продуктах =Detecting foreign bodies in food/ под ред. М. Эдвардса; пер. с англ. яз. В. Д. Широкова. –Санкт-Петербург: Профессия,  2009. –359 с.: ил.; 25 см. –(Серия Научные основы и технологии). –Парал. тит. л. на англ. яз. –Библиогр. в конце глав. –Предм. указ.: с. 353–359. (Шифр Д2015–24)

Экземпляры: всего: 1 -КХ(1)

19. Пищевая инженерия =Handdook of food engineering practice : справочник с примерами расчетов/ под ред.: К. Дж. Валентаса,  Э. Ротштейна,  Р. П. Сингх; [пер.: В. Ашкинази,  В. Игнатовича,  С. Левошина]; пер. с англ. под общ. ред. А. Л. Ишевского. –Санкт-Петербург: Профессия,  2012. –845 с.: ил.; 23 см. –Парал. тит. л. на англ. яз. –Библиогр. в конце глав. (Шифр Д2015–26 Л8)

Экземпляры: всего: 1 -СЗ(1)

20. Плавленые сыры и сырные продукты =Processed Cheese and Analogues/ под ред. А. Й. Тамима,  [пер. с англ. яз. И. С. Горожанкиной]. –Санкт-Петербург: Профессия,  2013. –372 с.: ил.,  5 вкл. л. цв. ил.; 23 см +Прил.: с. 365–367. –Парал. тит. л. на англ. яз. –Библиогр. в конце глав. –Предм. указ.: с. 368–372. (Шифр Д2015–12)

Экземпляры: всего: 1 -КХ(1)

21. Сарафанова  Л. А. Применение пищевых добавок в молочной промышленности/ Л. А. Сарафанова. –Санкт-Петербург: Профессия,  2010. –223 с.: ил.,  табл.; 24 см +Прил.: с. 117–216. –Библиогр.: с. 217–223 (178 назв.). (Шифр Д2015–9)

Экземпляры: всего: 1 -КХ(1)

22. Сарафанова  Л. А. Применение пищевых добавок в переработке мяса и рыбы/ Л. А. Сарафанова. –Санкт-Петербург: Профессия,  2007. –255 с.: ил.,  4 вкл. л. цв. ил.; 24 см. –Библиогр.: с.240–251 (221 назв.) Предм. указ.: с. 252–255. (Шифр Д2015–31)

Экземпляры: всего: 1 -КХ(1)

23. Скотт  Р. Производство сыра : научные основы и технологии/ Р. Скотт,  Р. К. Робинсон,  Р. Э. Уилби; [пер.с англ.: Е. Дубровская,  А. Бакрюков]; под общ. ред. К. К. Горбатовой. –Санкт-Петербург: [Профессия],  2012. –465 с.: ил.; 23 см. –(Серия "Научные основы и технологии"). –Пер.изд.: Cheesemaking practice / Skott  R. –3-е изд. –Gaithersburg,  Maryland [CША],  2005. –Библиогр. в конце глав. –Предм. указ.: с. 459–465. (Шифр Д2015–27)

Экземпляры: всего: 1 -КХ(1)

24. Срок годности пищевых продуктов. Расчет и испытание =Understanding and measuring the shelf-life of food/ под ред.: Р. Стеле; пер. с англ. яз. В. Д. Широкова; под общ. ред. канд. техн. наук  Ю. Г. Базарновой. –Санкт-Петербург: Профессия,  2008. –479 с.: ил.; 24 см. –(Серия "Научные основы и технологии"). –Парал. тит. л. на англ. яз. –Библиогр. в конце глав –Библиогр.: с. 455–467 (219 назв.) –Предм. указ.: с. 468–479. (Шифр Д2015–34)

Экземпляры: всего: 1 -КХ(1)

25. Стабильность и срок годности. Мясо и рыбопродукты/ ред.-сост.: Д. Килкаст,  П. Субраманиам,  пер. с англ. под. науч. ред. канд. техн. наук  Ю. Г. Базарновой. –Санкт-Петербург: Профессия,  2012. –415 с.: ил.; 23 см. –Пер.изд.: Food and beverage stability and shelf life. –Oxford,  2011. –Парал. тит. л. на англ. яз. –Библиогр. в конце глав. (Шифр Д2015–15)

Экземпляры: всего: 1 -КХ(1)

26. Структура и текстура пищевых продуктов : продукты эмульсионной природы/ под ред. Б. М. МакКенна,  пер. с англ. под науч. ред. канд. техн. наук  Ю. Г. Базарновой. –Санкт-Петербург: Профессия,  2008. –471 с.: ил.; 24 см. –(Серия "Научные основы и технологии"). –Пер.изд.: Texture in food. Vol. 1: Semisolid foods. –Boston(Ma),  2003. –Библиогр. в конце глав. –Предм. указ.: с. 464–471. (Шифр Д2015–35)

Экземпляры: всего: 1 -КХ(1)

27. Ферменты в пищевой промышленности/ под ред.: Р. Дж. Уайтхерста,  М. ван Оорта; пер. с англ. 2-го изд. д-ра хим. наук  С. В. Макарова. –Санкт-Петербург: Профессия,  2014. –404 с.: ил.; 24 см. –(Серия "Ингредиенты"). –Пер.изд.: Enzymes in food technology. –2-е изд.,  2010. –Библиогр. в конце глав. (Шифр Д2015–28)

Экземпляры: всего: 1 -КХ(1)

28. Химический состав и энергетическая ценность пищевых продуктов. : справочник МакКанса и Уиддоусона/ пер. с анл. 6-го изд. под общ. ред. д-ра мед. наук  А. К. Батурина. –Санкт-Петербург: Профессия,  2006. –415 с.: ил.; 31 см. –Пер.изд.: The composinion of foods/ McCance,  Widdowson's. –6-е изд.,  2002. –Библиогр.: с. 395–401. –Указ. пищевых продуктов: с. 402–415. (Шифр Е2015–14 Л8)

Экземпляры: всего: 1 -СЗ(1)

29. Химия пищевых продуктов : пер. с англ. 4-го изд./ ред.-сост.: Ш. Дамодаран [и др.]. –Санкт-Петербург: Профессия,  2012. –1039 с.: ил.; 27 см. –Пер.изд.: Fennema's food chemistry. –4-е изд. –New York,  2008. –Библиогр. в конце глав. –Предм. указ.: с. 1024–1039. (Шифр Е2015–13 Л8/9)

Экземпляры: всего: 1 -СЗ(1)

30. Храмцов  А. Г. Феномен молочной сыворотки/ А. Г. Храмцов. –Санкт-Петербург: Профессия,  2012. –802 с.: ил.; 24 см +Прил.: с. 800–802. –Библиогр. в конце глав. (Шифр Д2015–23)

Экземпляры: всего: 1 -КХ(1)

31. Эрл  М. Разработка пищевых продуктов =Food product development/ М. Эрл,  Р. Эрл,  А. Андерсон; [пер. с англ.: В. Ашкинази,  Т. Фурманской]. –Санкт-Петербург: Профессия,  2007. –381 с.: ил.; 24 см. –Парал. тит. л. на англ. яз. –Библиогр. в конце глав. –Предм. указ.: с. 377–381. (Шифр Д2015–20)

Экземпляры: всего: 1 -КХ(1)

32. Эффективное внедрение HACCP =Making the most of HACCP : учимся на опыте других/ под ред.: Т. Мейеса,  С. Мортимор; пер. с англ. яз. В. Д. Широкова. –Санкт-Петербург: Профессия,  2008. –285 с.: ил.,  2 вкл. л. цв. ил.; 24 см. –Парал. тит. л. на англ. яз. –Библиогр. в конце глав. –Алф.-предм. указ.: с. 280–285. –Библиогр.: с. 279 (8 назв.). (Шифр Д2015–8)

Экземпляры: всего: 1 -КХ(1)

Общественные науки

33. Аналитико-синтетическая переработка информации : учебник по направлению подготовки 071900 "Библиотечно-информационная деятельность" (квалификация "бакалавр")/ Н. И. Гендина,  Н. В. Пономарева,  Т. О. Серебрянникова [и др.]; науч. ред. А. В. Соколов. –Санкт-Петербург: Профессия,  2013. –319 с.: ил.; 24 см. –(Учебник). –(Бакалавр библиотечно-информационной деятельности). –Библиогр. в конце гл. –Предм. указ.: с. 315–319. (Шифр Д2015–18)

Экземпляры: всего: 1 -КХ(1)

Универсальная тематика

34. Российская академия наук. Уральское отделение (Екатеринбург). Отчет за 2013 год/ Рос. акад. наук,  Урал. отд-ние; [сост. О. А. Кузнецова; отв. за вып. Е. В. Попов]. –Екатеринбург,  2014. –452 с.; 23 см. (Шифр Д2015–4)

Экземпляры: всего: 1 -КХ(1)













